Bydgoszcz, dnia 05.07.2022 r.
ZAPYTANIE OFERTOWE

 dla zamówienia na świadczenie usług w zakresie przygotowania i dostarczania gotowych posiłków dla 10 Wojskowego Szpitala Klinicznego z Polikliniką SP ZOZ

 w Bydgoszczy przy ulicy Powstańców Warszawy 5, 85-681 Bydgoszcz
Szanowni Państwo

Organizator zapytania ofertowego: 10 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką SP ZOZ działając jako Zamawiający zaprasza Oferentów do składania przedmiotowych ofert. 
Postępowanie zmierzające do wyboru wykonawcy nie podlega pod przepisy ustawy prawo zamówień publicznych natomiast oparte jest o treść przedstawionych w załączeniu Warunków Zapytania Ofertowego.

Uprzejmie prosimy o złożenie oferty przy wykorzystaniu Formularza nr 1 - Oferta stanowiącego załącznik nr 1 do przesyłanych w załączeniu Warunków Zapytania Ofertowego.

Z wyrazami szacunku

płk dr n. med. Robert WŁODARSKI
Załączniki

Warunki zapytania ofertowego dla zamówienia na świadczenie usług w zakresie przygotowania i dostarczania gotowych posiłków dla 10 Wojskowego Szpitala Klinicznego z Polikliniką SP ZOZ W Bydgoszczy przy ulicy Powstańców

Warszawy 5, 85-681 Bydgoszcz
WARUNKI ZAPYTANIA OFERTOWEGO

dla zamówienia na świadczenie usług w zakresie przygotowania i dostarczania gotowych posiłków  dla  10 Wojskowego Szpitala Klinicznego z Polikliniką SP ZOZ w Bydgoszczy przy ulicy Powstańców Warszawy 5, 85-681 Bydgoszcz
I.      Przedmiot zapytania ofertowego

Przedmiotem zapytania ofertowego jest wykonanie usług w zakresie przygotowania               i dostarczania gotowych posiłków dla 10 Wojskowego Szpitala Klinicznego z Polikliniką SP ZOZ w Bydgoszczy przy ulicy Powstańców Warszawy 5, 85-681 Bydgoszcz
II. Zamawiający
10 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką Samodzielny Publiczny   Zakład Opieki Zdrowotnej z siedzibą w Bydgoszczy, ul. Powstańców Warszawy 5, 85-681 Bydgoszcz zarejestrowany w Sądzie Rejonowym w Bydgoszczy, XIII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem 0000007548, NIP 554-031-25-10, REGON 090538318.
III. Organizator zapytania ofertowego
10 Wojskowy Szpital Kliniczny z Polikliniką SP ZOZ
ul. Powstańców Warszawy 5
85-681 Bydgoszcz
działający jako Zamawiający, zwany dalej również „Organizatorem”.
IV. Opis przedmiotu zapytania ofertowego
1. Przedmiotem niniejszego zapytania ofertowego jest świadczenie przez Wykonawcę usługi ciągłego żywienia pacjentów hospitalizowanych w 10 Wojskowym Szpitalu Klinicznym z Polikliniką Samodzielnym Publicznym Zakładzie Opieki Zdrowotnej   w Bydgoszczy przy ul. Powstańców Warszawy 5 oraz dla pracowników szpitala, którym przysługuje bezpłatne wyżywienie w okresie 20.07.2022 r. - 03.08.2022 r. przez 10 - 15 dni. 
2. Przygotowywanie usług, o których mowa wyżej odbywać się będzie poza obiektami Zamawiającego. Przygotowanie i transport przedmiotu zamówienia odbywać się będzie na ryzyko i koszt Wykonawcy. Dostawy posiłków będą się odbywały trzy razy dziennie do obiektu Zamawiającego.
3. Szacunkowa ilość posiłków to 350 rdz./na dobę + posiłki profilaktyczne w tym:
- 240 pacjentów (3 posiłki dziennie) – średnio 14,00 zł wsad do kotła brutto/dziennie
- 2 pacjentów (4 posiłki dziennie) – jak wyżej (dieta wysokobiałkowa)
- 90 pacjentów (5 posiłków dziennie) – jak wyżej (dieta cukrzycowa, płynna - 15 pacjentów)
- 20 pacjentów psychiatria dzienna + SOR (1 posiłek dziennie) - średnio 25% stawki 14,00 zł (wymiar rzeczowy: 2 bułki – 100g, masło – 20g, wędlina lub ser - 50g)
- 13 osób - posiłki dla pracowników kuchni (3 posiłki dziennie) - średnio 14,00 zł wsad do kotła brutto/dziennie

- 1 osoba - całodobowa służba dyżurna (3 posiłki dziennie) – średnio 24,60 zł wsad do kotła brutto/dziennie

- 25 osób - posiłki profilaktyczne – średnio 5,00 zł wsad do kotła brutto/posiłek zgodnie z Rozporządzeniem Rady Ministrów z dnia 28 maja 1996 r. w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów
Przy planowaniu żywienia należy kierować się procentowym rozdziałem stawki oraz rozdziałem wartości energetycznej całodziennej racji pokarmowej na poszczególne posiłki jak niżej:
	Rodzaj posiłku


	3 posiłki dziennie
	4 posiłki dziennie
	5 posiłków dziennie

	Śniadanie I
	35%
	25%
	25%

	Śniadanie II
	-
	-
	10%

	Obiad
	40%
	40%
	35%

	Podwieczorek
	-
	10%
	10%

	Kolacja
	25%
	25%
	20%


      Należy również uwzględnić nomenklaturę diet stosowanych w 10 WSzKzP SP ZOZ i stan

      pacjentów dla poszczególnych diet jak niżej:

	Lp.


	Nazwa diety
	Ilość pacjentów

	1.
	Alergiczna
	2

	2.
	Bezglutenowa
	1

	3.
	Cukrzycowa
	75

	4.
	Jarska
	2

	5.
	Kleikowa
	4

	6.
	Lekkostrawna
	80

	7.
	Małosolna
	1

	8.
	Mielona
	11

	9.
	Niskobiałkowa
	2

	10.
	Ogólna
	127

	11.
	Płynna
	15

	12.
	Wątrobowa
	10

	13.
	Wysokobiałkowa
	2


4. Wykonawca zobowiązuje się do sukcesywnego dostarczania przedmiotu zamówienia spełniającego wymagania Zamawiającego, w ilościach zgodnych ze składanym zapotrzebowaniem. Zapotrzebowanie zgłaszane będzie w terminach: godz. 06:00 na śniadanie I i II oraz posiłek profilaktyczny, godz. 08.30 na obiad i podwieczorek,        godz. 15.30 na kolację dnia bieżącego.
5. Rzeczywiste ilości posiłków wynikały będą z bieżących potrzeb Zamawiającego określanych w składanych zapotrzebowaniach.
6. Wykonawca zapewni  środki transportu wykorzystywane do przewozu posiłków, które będą spełniać wymagania higieniczno – sanitarne zgodnie z ustawą z dnia 25 sierpnia 2006 r. O bezpieczeństwie żywności i żywienia (Dz. U. z 2020 r. poz. 2021 z  późniejszymi zmianami). Wykonawca dostarczy posiłki w specjalistycznych, hermetycznie szczelnych termosach, mających atest PZH, ograniczających zmianę parametrów cieplnych posiłków. Wykonawca jest również zobowiązany do odbioru pojemników, w których dostarczana jest żywność, w celu ich mycia i dezynfekcji.

7. Wymagana temperatura posiłków: dla zup – min. 75°C, drugie dania – min. 65°C, napój ciepły min. 80°C, sałatki, surówki 4°- 8°C, wyroby garmażeryjne, wędliny i nabiał – temperatura nie może przekraczać 4°C.
8. Dostarczony przedmiot zamówienia musi być o wysokim standardzie jakościowym, a wykonawca zobowiązany jest do dokonywania niezbędnych kontrolnych badań sanitarno-epidemiologicznych zgodnie z zakładowym planem HACCP. Zamawiający zastrzega sobie prawo dostępu do kopii protokołów kontrolnych sanitarno-epidemiologicznych związanych z przedmiotem umowy oraz innych dokumentów dotyczących surowców i sprzętu wykorzystywanego w procesie produkcji kuchennej.
9. Odbiór ilościowy oraz jakościowy odbywać się będzie niezwłocznie po dostawie posiłków do wyznaczonego przez Zamawiającego miejsca w szpitalu trzy krotnie w ciągu dnia. Godziny dostaw: śniadanie I i II oraz posiłku profilaktycznego – godz. 7.30, obiad              i podwieczorek – godz. 12.00 oraz kolacja – godz. 17.00. Za rodzaj i ilość dostarczonych posiłków odpowiada Wykonawca.
10. Zamawiający zastrzega sobie prawo kontroli zgodności rodzaju posiłków z zamówioną dietą, wielkością porcji, kalorycznością, temperaturą ich dostarczania i przedstawiania na piśmie swoich uwag Wykonawcy (kontrola wykonania Umowy).
11. Kontroli, o której wyżej mowa dokonuje upoważniony przedstawiciel Wykonawcy i Zamawiającego lub powołany przez Zamawiającego Zespół Bezpieczeństwa Żywności i sporządza z niej protokół. Protokoły pokontrolne są sygnowane przez obie Strony Umowy. Do wykonania czynności kontrolnych Zamawiający może też posłużyć się osobą trzecią. 
12. Wykonawca dodatkowo zobowiązuje się do przedstawiania jadłospisów. Jadłospisy powinny określać gramaturę i kaloryczność posiłków.
13. Zamawiający zobowiązuje się po wyborze oferenta do przekazania Wykonawcy specyfikacji poszczególnych diet.
V. Sposób prowadzenia postępowania
1. Zamówienie zostanie udzielone Oferentowi, wybranemu w drodze zapytania ofertowego organizowanego zgodnie z niniejszymi Warunkami zapytania ofertowego, zwanymi w dalszej części „Warunkami”.

2. Organizator zapytania ofertowego  zastrzega sobie prawo do: dokonania zmiany warunków zapytania ofertowego w jego trakcie, unieważnienia zapytania ofertowego bez podawania powodu.
3. W każdym przypadku skorzystania przez Organizatora z uprawnień opisanych w ust. 2  nie będzie przysługiwało Oferentom żadne roszczenie wobec Organizatora, a w szczególności roszczenie o zawarcie umowy lub zwrot kosztów złożenia uczestnictwa w postępowaniu wywołanym zapytaniem ofertowym.
VI. Informacja o sposobie porozumiewania się Organizatora zapytania ofertowego z Oferentami
1. W niniejszym postępowaniu wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Organizator zapytania ofertowego i Oferent przekazują w formie elektronicznej (e-mail).

2. Organizator zapytania ofertowego dopuszcza możliwość przekazywania oświadczeń, wniosków, zawiadomień, informacji za pomocą e-mail przy czym każda ze stron na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania.
VII. Wyjaśnienia treści Warunków
1. Oferent może zwrócić się na piśmie do Organizatora zapytania ofertowego o wyjaśnienie treści postanowień Warunków. Organizator zapytania ofertowego przekaże treść zapytań wraz ze swoimi wyjaśnieniami oferentom biorącym udział w postępowaniu. 
2. Organizator udzieli wyjaśnień Oferentowi, jeżeli wniosek wpłynie do niego nie później niż 08.07.2022 r. do godziny 12.00 .
VIII. Osoba uprawniona do kontaktu ze strony Organizatora zapytania ofertowego
Osobą uprawnioną do  kontaktu z Oferentami jest: Daniel Karaszewski, stanowisko: Kierownik Działu Żywienia, telefon: 261417414, 667770367;  
e- mail: d.karaszewski@10wsk.mil.pl
IX. Opis Warunków udziału w postępowaniu

1. W postępowaniu wziąć mogą udział Oferenci, którzy spełniają następujące warunki:

1.1. Posiadający wymagane prawem uprawnienia i kwalifikacje do realizacji przedmiotu umowy.
1.2. Znajdujący się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej prawidłowe wykonanie przedmiotu zapytania ofertowego, przy czym warunek ten uznany zostanie za spełniony o ile Oferent:

1.2.1. nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne;

1.2.2. nie zalega z opłacaniem podatków;

1.2.3. nie jest wobec niego prowadzone postępowanie upadłościowe, ani upadłości nie ogłoszono.

2. W celu potwierdzenia spełniania Warunków udziału w postępowaniu Oferent przedłoży:

2.1. Certyfikat potwierdzający wdrożenie i stosowanie systemu HACCP. 
2.2. Oświadczenie Oferenta, którego wzór stanowi załącznik nr 3 do niniejszych Warunków, że nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, nie zalega z opłacaniem podatków, nie jest wobec niego prowadzone postępowanie upadłościowe, ani upadłości nie ogłoszono, a także, że Oferent zapoznał się z Warunkami oraz treścią wzoru Umowy.
3. Poza dokumentami opisanym w ust. 2 Oferent przedłoży:

3.1. aktualny odpis z właściwego rejestru lub wydruk z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, wystawionego nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert;

X. Opis sposobu przygotowywania oferty
1. Oferent składa ofertę w formie pisemnej.
2. Wszystkie strony oferty wraz ze wszystkimi załącznikami muszą być odpowiednio ponumerowane, opieczętowane pieczątką firmową Oferenta i podpisane przez osoby upoważnione do reprezentacji Oferenta.

3. Upoważnienie do podpisania oferty musi być dołączone do oferty, o ile nie wynika z innych dokumentów załączonych przez Oferenta.

4. Wszelkie zmiany w ofercie dokonane przez Oferenta, muszą być podpisane i opieczętowane przez Oferenta lub osoby przez niego upoważnione. 

5. Oferent składa tylko jedną ofertę. 
6. Oferent ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem, złożeniem oferty i uczestnictwem w zapytaniu ofertowym, bez względu na wynik postępowania.

7. Składane wraz z ofertą dokumenty powinny być złożone w oryginale lub kopii poświadczonej za zgodność z oryginałem przez osobę upoważnioną do reprezentacji Oferenta.
8. Wymaga się złożenia oferty i załączników do oferty w następującej kolejności:
1) wypełniony Załącznik nr 1 - Oferta – do niniejszych Warunków Zapytania Ofertowego,
2) wypełniony Załącznik nr 2 – FORMULARZ CENOWY.OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA,
3) wypełniony Załącznik nr 3 - Oświadczenie Oferenta – do niniejszych Warunków Zapytania Ofertowego, 
4) pozostałe dokumenty, zaświadczenia i oświadczenia wymagane w Rozdziale IX.
5) dokument pełnomocnictwa, dla osoby podpisującej ofertę, jeżeli z przedstawionych dokumentów wynika, że osoba ta nie jest uprawniona do reprezentacji Oferenta w obrocie gospodarczym. Załączyć należy dokument pełnomocnictwa wystawionego w sposób określony przepisami prawa cywilnego. 

9. Organizator zapytania ofertowego nie dopuszcza składania ofert wariantowych. 

XI. Opis sposobu obliczania ceny
1. Oferowana cena wykonania przedmiotu zamówienia musi zawierać wszystkie proponowane przez Oferenta upusty, rabaty. Należy podawać tylko jedną cenę, bez przedstawiania opcji, wariantów czy alternatyw. Cena powinna obejmować pełny koszt realizacji przedmiotu zapytania ofertowego w szczególności koszty środków, materiałów, opłat, podatków i innych towarzyszących wykonaniu przedmiotu zapytania ofertowego oraz spełnienia Warunków stawianych przez Organizatora zapytania ofertowego.
2. Cena powinna być podana z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku. Trzecią liczbę po przecinku należy zaokrąglić od 5 w górę.
XII. Miejsce i termin składnia ofert

Oferty należy założyć w Siedzibie Zamawiającego w Kancelarii Jawnej pok. 3/133 w terminie do dnia 12.07.2022 r. do godz. 12.00 . 
Ofertę należy złożyć  w zamkniętej kopercie z napisem : Zapytanie ofertowe – catering. Nie otwierać przed godz. 12.15 dnia 12.07.2022 r .
XIII.  Miejsce i termin otwarcia ofert

Otwarcie ofert odbędzie się w siedzibie Zamawiającego  - budynek nr 12 u Kierownika Działu Żywienia w dniu 12.07.2022 r. o godz. 12.15 .
XIV. Termin związania z Ofertą
Oferent będzie związany złożoną ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się w dniu upływu terminu składania ofert.

XV.  Kryteria oceny i wyboru najkorzystniejszej oferty

1. Kryterium jakim Organizator będzie się kierował przy wyborze oferty jest cena brutto zaoferowana za wykonanie usługi.
1.1 Każdy Wykonawca może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić. Nie prowadzi się negocjacji w sprawie ceny.

1.2 Zamawiający wybierze ofertę zawierającą najniższą cenę. 
2. W toku badania i oceny ofert Organizator może żądać od Oferentów wyjaśnień lub uzupełnień dotyczących treści złożonych ofert i dokumentów potwierdzających spełnianie Warunków udziału w postępowaniu. Organizator może odrzucić ofertę jeżeli Oferent nie złożył w wyznaczonym przez Organizatora terminie wyjaśnień lub złożone wyjaśnienia są niewystarczające lub niekompletne. 

3. Organizator może poprawić w tekście oferty oczywiste omyłki pisarskie oraz omyłki rachunkowe lub inne omyłki w obliczeniu ceny, niezwłocznie zawiadamiając o tym wszystkich Oferentów. Oferent winien wyrazić zgodę na daną poprawę. W przypadku odmowy Organizator uprawniony jest do odrzucenia oferty.
XVI. Uwagi
1. Zapłata za dostarczony przedmiot zamówienia następować będzie przelewem na konto Wykonawcy wskazane na fakturze VAT w terminie 21 dni od daty otrzymania faktury przez Zamawiającego.
2. Faktura będzie wystawiana po realizacji zamówienia, w oparciu o złożone przez Zamawiającego zapotrzebowania w danym okresie i określone ceny jednostkowe.
XVII. Załączniki:
1. Załącznik nr 1 – Oferta
2. Załącznik nr 2 – Formularz cenowy
3. Załącznik nr 3 - Oświadczenie Oferenta
4. Załącznik nr 4 – Umowa cateringowa
5.   Załącznik nr 5 - Informacja o przetwarzaniu danych osobowych
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